MEC - UNIVERSIDADE FEDERAL FLUMINENSE
CONSELHO DE ENSINO E PESQUISA

RESOLUCAO N.° 131/2014

EMENTA: Estabelece o curriculo e a dura¢ao do Programa
de Pos-Graduagdo em Medicina Veterinaria - Area de
Concentracdo em Higiene Veterinaria e Processamento
Tecnoldgico de Produtos de Origem Animal, em nivel de
Mestrado e Doutorado.

O CONSELHO DE ENSINO E PESQUISA da UNIVERSIDADE FEDERAL
FLUMINENSE, no uso de suas atribuicdes e considerando o que consta do Processo n°
23069.002077/14-39,

RESOLVE:
ART. 1° - O curriculo do Programa de Pos-Graduacido em Medicina Veterinaria,

Area de Concentracdo em Higiene Veterinaria e Processamento Tecnologico de Produtos de
Origem Animal, compreendem as matérias e disciplinas abaixo relacionadas:

I - DISCIPLINAS OBRIGATORIAS:

, - CARGA
MATERIAS DISCIPLIN:AS CREDITOS o p ARIA
1. Estagio 1.1. Estagio a Docéncia na Area de Tecnologia
e Inspe¢ao de Produtos de Origem Animal 03 60
2. Seminarios 2.1. Seminarios em Higiene Veterindria e
Processamento Tecnologico de Produtos 04 75
de Origem Animal
II1 — DISCIPLINAS OPTATIVAS:
, . CARGA
MATERIAS DISCIPLINAS CREDITOS 0 B iA

1. Bioquimica 1.1. Bioquimica de Alimentos 02 30



2. Estatistica

3.Metodologia da
Pesquisa

4. Tecnologia de
Alimentos

5. Higiene de Alimentos

6. Patologia

7. Ciéncia da Carne

8. Controle de Qualidade

1.2.

2.1.

3.1.

4.1.
4.2.
4.3.
4.4.
4.5.
4.6.
4.7.
4.8.
4.9.
5.1
5.2.
5.3.
5.4.
6.1.
6.2.
6.3.
6.4.
6.5.
7.1.
8.1.
8.2.
8.3.
8.4.
8.5.

8.6.
8.7.

Alimentos Funcionais de Origem Animal
Bioestatistica

Metodologia da Pesquisa Cientifica

Processamento Tecnoldgico de Carnes e
Derivados 1

Processamento Tecnoldgico de Carnes e
Derivados 11

Processamento Tecnologico de Aves e
Derivados

Processamento Tecnologico de Ovos e
Derivados

Processamento Tecnoldgico de Pescado e
Derivados |

Processamento Tecnoldgico de Pescado e
Derivados II

Processamento Tecnologico de Leite e
Produtos Derivados

Queijos Maturados e Produtos Lacteos
Fermentados

Aplicacdo do Frio em Produtos de Origem
Animal

Higiene de Aves, Ovos e Derivados
Higiene de Pescado e Derivados
Higiene de Carnes e Derivados

Ciéncia e Higiene de Leite e Produtos
Derivados

Patologia Aplicada a Inspecdo Sanitaria de
Carnes

Doencas do Pescado

Mecanismos das Lesoes

Tumores dos Animais de Abate

Doengas das Aves

Ciéncia da Carne

Controle Quimico de Qualidade I

Controle Quimico de Qualidade II

Controle Microbiolégico de Qualidade I
Controle Microbiologico de Qualidade 11
Tépicos de Enzimologia e Enzimas na
Industria de Alimentos

Andlise Sensorial de Alimentos e Bebidas
Atualizagdo Cientifica e Metodoldgica em
Controle Quimico de Produtos de Origem
Animal
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03

03

03
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03

02

03

03
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03
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45
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60
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8.8.  M¢étodos  Analiticos  Instrumentais 03 45
Modernos
9. Padronizacao 9.1. Classificagao e Tipificagao de Carnes 02 30
9.2. Classificagao e Tipificagdo de Aves e Ovos 02 45
10. Legislagao 10.1. Legislagdo Nacional e Internacional da
Area de Higiene e Processamento
Tecnologico dos Produtos de Origem 02 30
Animal
11. Medicina Veterindria 11.1. Epidemiologia e Satide Publica 03 45
Preventiva 11.2. Diagnoéstico e Métodos Biomoleculares 04 90
11.3. Zoonoses 02 30
11.4. Biologia Molecular 03 45
11.5. Vigilancia Epidemiologica e Defesa 04 75
Sanitaria Animal
11.6. Saneamento em Higiene Veterinaria 04 75
11.7. Pericia Veterinaria 03 45
11.8. Alimentagado, Tecnologia e Saude 03 45
12. Morfologia 12.1. Histologia e Embriologia do Pescado 02 45
13. Anatomia, Fisiologia 13.1. Anatomia, Fisiologia e Biologia do 02 45
e Biologia Pescado.
14. Toépicos Especiais 14.1. Topicos Especiais em Higiene Veterindria
e Processamento Tecnoldgico de Produtos
de Origem Animal I 06 90

14.2. Topicos Especiais em Higiene Veterinaria

e Processamento Tecnoldgico de Produtos

de Origem Animal II 09 135
14.3. Toépicos Especiais em Higiene Veterinaria

e Processamento Tecnologico de Produtos

de Origem Animal III 12 180
14.4 Topicos Especiais 03 45

ART. 2° - O curriculo de que trata esta Resolugdo estabelece:

§ 1° - Para o Curso de Mestrado: um minimo de 20 (vinte) créditos em disciplinas
obrigatorias e optativas, correspondentes a 300 (trezentos) horas e mais 10 (dez) créditos referentes a
apresentacao e defesa de uma dissertagdo, correspondentes a 450 (quatrocentos e cinquenta) horas,
perfazendo, no minimo, um total de 750 (setecentos e cinquenta) horas; com duragdo minima de 12
(doze) e méxima de 24 (vinte e quatro) meses, além do periodo méximo de trancamento a que o
aluno tem direito.

§ 2° - Para o Curso de Doutorado: um minimo de 30 (trinta) créditos em disciplinas
obrigatorias e optativas, correspondentes a 450 (quatrocentos e cinquenta) horas e mais 22 (vinte e



dois) créditos referentes a apresentacao e defesa de uma tese, correspondentes a 990 (novecentos e
noventa) horas, perfazendo, no minimo, um total de 1.440 (um mil, quatrocentos e quarenta) horas;
com dura¢do minima de 24 (vinte e quatro) e maxima de 48 (quarenta e oito) meses, além do periodo
maximo de trancamento a que o aluno tem direito.

§ 3° - Compreendem-se como atividades académicas aulas tedricas, praticas,
tedrico-praticas, pesquisas, trabalhos supervisionados ou orientados e semindrios.

ART. 3° - A disciplina Estagio & Docéncia na Area de Tecnologia e Inspegdo de
Produtos de Origem Animal, criada atendendo solicitacdo da CAPES, sera oferecida em carater
obrigatorio para todos os alunos do Programa, bolsistas ou nao bolsistas.

ART. 4° - As disciplinas de: Topicos Especiais em Higiene Veterinaria e Processamento
Tecnologico de Produtos de Origem Animal I; Topicos Especiais em Higiene Veterinaria e
Processamento Tecnoldgico de Produtos de Origem Animal II e Topicos Especiais em Higiene
Veterindria e Processamento Tecnologico de Produtos de Origem Animal III, serdo oferecidas
unicamente para o Curso de Doutorado, sendo permitida a sua inscrigdo uma tnica vez, no intuito de
integralizacao do curriculo.

ART. 5° - A disciplina denominada Topicos Especiais sera oferecida exclusivamente aos
alunos do Curso de Mestrado, sendo permitida a sua inscrigdo uma Unica vez, no intuito de

integralizacgao do curriculo.

ART. 6° - A presente Resolucdo entrard em vigor na data de sua aprovagdo, revogadas a
Resolugdo n. © 385/2012, deste Conselho e as demais disposi¢des em contrario.

* %k ok ok ok

Sala das Reunides, 26 de margo de 2014.

ACYR DE PAULA LOBO

Decano no Exercicio da Presidéncia

De acordo.
ROBERTO DE SOUZA SALLES

Reitor



