MEC - UNIVERSIDADE FEDERAL FLUMINENSE
CONSELHO DE ENSINO E PESQUISA

RESOLUCAO N.° 055/2010

EMENTA: Estabelece o curriculo do Programa
de Pés-graduacdo em Higiene, Inspecédo e
Tecnologia de Alimentos de Origem Animal,
Nivel de Mestrado Profissional.

O CONSELHO DE ENSINO E PESQUISA da UNIVERSIDADE FEDERAL FLUMINENSE, no uso

de suas atribuicdes e considerando o0 que consta no processo n.°

RESOLVE:

23069.002686/08-40,

Art. 1° - O curriculo do Programa de Pds-graduacdo em Higiene, Inspecédo e Tecnologia de
Alimentos de Origem Animal, Nivel de Mestrado Profissional, compreende as disciplinas, créditos e

carga horaria abaixo relacionados.

Disciplinas Obrigatérias Comuns

Orgéo de

Créditos (*)

Disciplinas Vinculagéo da Car,g‘."‘
Disciplina PouTP | ESouTO | Horaria
Microbiologia de Alimentos MTA 45
Procedimentos de Inspecdo com base nos MTA 30
programas de autocontroles (APPCC, BPF)
Limpeza e sanitizacdo na industria de alimentos MTA 15
Inspecdo sanitéria de produtos de origem Animal MTA 45
Cpntrole fisico-quimico de qualidade de MTA 30
alimentos
Metodologia da Pesquisa MTA 30
Bioestatistica MTA 30
Slstema de Inspecdo com base na andlise de MTA 30
risco
Disciplinas Obrigatérias — Inspecéo e Tecnologia d(? Carnes e Derivados
Disciplinas Vinouiagan da credios () Carga
P Disciplin PouTP | ESouTO | Horaria
Ciéncia da Carne e Derivados MTA 30
Tecnologia da Carne e Derivados MTA 45
Tecnologia de Aves, Ovos e derivados MTA 30



http://ged.capes.gov.br/AgAPCN/SilverStream/Pages/pgFCCDisciplinas.html?AgEventLink1155=S63_R0_102_
http://ged.capes.gov.br/AgAPCN/SilverStream/Pages/pgFCCDisciplinas.html?AgEventLink1226=S63_R1_102_
http://ged.capes.gov.br/AgAPCN/SilverStream/Pages/pgFCCDisciplinas.html?AgEventLink1228=S63_R3_102_

Disciplinas Obrigatérias — Inspecéo e Tecnologia de Leite e Derivados

Disciplinas VirS:rl?Iio;oeda Credios Carga
P Disciplin T |PouTP|ESouTO | Horaria

Quimica do Leite MTA 1 15
Tecnologia de Leite e Derivados MTA 3 45
Tecnologia de queijos MTA 1 15
Tecnologia de mel e derivados MTA 2 30
Disciplinas Obrigatérias — Inspecéo e Tecnologia dg Pescado e Derivados

Disciplinas VirS:rl?lgo;oeda Creditos () Carga

P Disciplin T |PouTP|ESouTO | Horaria

Tecnologia de Pescado e Derivados MTA 3 45
Bioquimica do Pescado MTA 1 15
Disciplinas Optativas Comuns

Disciplinas V?r:ggl?agéeo T Crt;dnosT(;) E T HCar,gg

da Disciplina ou SouTO oraria

Fundamentos da microbiologia preditiva MTA 1 15
Pgrlgos quimicos e b!ologlcos implicados nos MTA 5 30
alimentos de origem animal
Ce_rtlflcaNan (automagdo do procedimento, MTA 1 15
legislagéo)
P_re-requlsnos (_ja mdustrlz_i _ de _allmentos MTA 1 15
(instalagbes, equipamentos, frio industrial)
Analise sensorial de alimentos MTA 2 30
Te_mo-processamento de alimentos de origem MTA 1 15
animal

Art. 2° - Este curriculo € complementado por uma dissertacdo de Mestrado a qual serdo
atribuidos 08 (oito) créditos de trabalho orientado, correspondentes a 360 horas (trezentos e sessenta

horas/aula).

- Créditos Carga
Atividades T _[P/TP| ES/TO | Total Horaria
17 Disciplinas Obrigatorias 35 525
6 Disciplinas Optativas da Linha de Pesquisa
. . 8 120
correspondente ao seu Projeto de Pesquisa
Dissertacéo 8 360
Totais 43 8 1005




Art. 3° - O Curso tera a duragdo em meses;

a) minima: 12 de meses (doze) meses
b) méaxima: 24 (vinte e quatro) meses

§ 1° - Na durac¢@o maxima néo esta incluido o periodo de trancamento ao qual os alunos
tém direito.

§ 2° - Em caso de dificuldade de realizacdo do trabalho final em tempo util, o prazo
maximo estabelecido por este artigo para conclusdo do curso podera ser
excepcionalmente prorrogado por mais 1 (um) semestre letivo, conforme prescreve o
Regulamento do Curso.

Art. 4° - A presente Resolugdo entrard em vigor na data de sua publicacdo, revogadas as
disposicdes em contrario.

* % k % %

Sala das Reunides, 10 de fevereiro de 2010.

ROBERTO DE SOUZA SALLES
Presidente

De acordo.
ROBERTO DE SOUZA SALLES
Reitor



